
La filosofía que hermana todos nuestros Vinos de La Luz está vinculada a la 
altitud y la cercanía de los viñedos que los producen a la luz del sol. Cada vino 
es un varietal obtenido de viñedos históricos en las regiones vitícolas más 
destacadas: Valle de Uco (Mendoza), Ribera del Duero (Castilla y León), 
Montalcino (Toscana) y Santa María Valley (California).

VIÑEDO
Paraje Altamira es el terroir más apasionante del Valle de Uco. En esta Indica-
ción Geográfica (I.G.) es donde nuestras uvas encuentran la máxima expresión 
de calidad. Se caracteriza por su clima extremo, gran amplitud térmica, suelos 
pobres con diversidad de piedras de gran tamaño recubiertas de carbonato de 
calcio, arena y finos sedimentos fluviales.

ELABORACIÓN
Cuidadosa selección de racimos y granos. Fermentación alcohólica en cuba 
troncocónica de roble europeo. Fermentación maloláctica en barricas de 
roble francés de 160 y 225 litros durante 12 meses y reposo de 12 meses 
más en botella.

COSECHA
Vides de más de 25 años de edad cosechadas manualmente los primeros 
días de otoño.

NOTAS DE CATA
Color rojo profundo con intensos tintes violáceos. En nariz se perciben 
destacados frutos rojos y negros con sutiles notas minerales. Estos aromas se 
conjugan en boca con sabores a tabaco, vainilla y chocolate gracias a su 
crianza en barricas de roble francés. Es un vino de gran volumen y persistencia, 
complejo y vibrante y de acidez filosa que invita a beberlo ahora y durante 
muchos años.

DENOMINACIÓN
I.G. Paraje Altamira

IG: @vinosdeluz    www.vinosdeluz.com

VARIEDAD    100% Malbec

ENÓLOGO    Pablo Navarrete

SISTEMA CONDUCCIÓN   Espaldera alta con cordón pitoneado

RENDIMIENTO    2,500 kg. por hectárea

PRODUCCIÓN    3,500 botellas numeradas

POTENCIAL DE GUARDA 20 años

PREMIOS    Mejor Vino Argentino
    Mejor Vino de Sudamérica
    Uno de los 50 mejores del mundo
    97 pts. Decanter (Malbec 2015)

MALBEC

Malbec 2015

ARGENTINA

1,100 m.s.n.m.

V A L L E  D E  U C O

Mendoza

97PTS.




